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GR-UMMY:
dalla vinaccia alla formulazione di caramelle funzionali

dialogando con
Cinzia Mannozzi, Francesca Pompei, Riccardo Marconi

Lidea innovativa per la produzione
di caramelle funzionali, un prodotto
sviluppato utilizzando scarti provenienti R
da una delle principali cultivar marchigiane, <
un vero concentrato di antiossidanti, ricco di
fibre e povero di zuccheri.
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I'ambiente, stabilendo nuovi standard 4 L

di sostenibilita ed economia circolare N
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