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L’idea innovativa per la produzione 
di caramelle funzionali, un prodotto 
sviluppato utilizzando scarti provenienti 
da una delle principali cultivar marchigiane, 
un vero concentrato di antiossidanti, ricco di 
fibre e povero di zuccheri. 
Questo approccio non solo garantisce un 
prodotto di alta qualità, ma rispetta anche 
l’ambiente, stabilendo nuovi standard 
di sostenibilità ed economia circolare 
nel settore alimentare.
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