
INNOVARE NELLA TRADIZIONE:
l’antico grano monococco gustoso e salutare per te, sostenibile per il pianeta

Rimini giovedì 5 maggio 2022 ore 11 
MacFrut - Stand Assam - Pad D5 stand n.111 

Programma di Sviluppo Rurale 2014/2020 - M16.1.A.2 Finanziamento dei Gruppi Operativi - FA 2A rif. Sostegno alla creazione e al funzionamento 
del GRUPPO OPERATIVO haMMurabi – Monococco Marche (G.O.M.M.) Domanda di aiuto ID 27930

Valutazione delle migliori tecniche colturali 
per ottimizzare la gestione 
in campo del grano monococco 
Matteo Ruggeri Horta Srl

La qualità di farina e pasta di grano 
monococco: composti volatili e vitamine
Sauro Vittori docente UNICAM

Proprietà tecnologiche, nutrizionali 
e sensoriali della pasta integrale 
di monococco
Laura Gazza CREA - Centro di Ricerca 
Ingegneria e Trasformazioni Agroalimentari 
- Roma

Università di Camerino
https://www.unicam.it

fb: GommMonococcoMarche
https://gomm.unicam.it

Al termine del convegno Degustazione di prodotti realizzati con l’utilizzo del grano monococco

Gruppo Operativo G.O.M.M. PSR Marche 2014/2020 Misura 16.1 “Sostegno alla creazione e al funzionamento di Gruppi Operativi del PEI”


