
PROGRAMMA CICLO SEMINARI

“INNOVAZIONE SOSTENIBILE E GARANZIA DELLA SALUTE”

realizzati dalla Camera di Commercio di Macerata e dall’Università di Camerino grazie al progetto
Wellfood finanziato dal Programma di Cooperazione transnazionale IPA Adriatico

17 settembre 2015
“Salute del consumatore:
comprendere le etichette degli 
alimenti”

presso l’Aula G della Scuola di 
Farmacia dell’Università di Camerino
in Via S. Agostino, 1 a Camerino

10:00 Apertura lavori
 L’importanza dell’etichetta
 nei prodotti alimentari
 (Luca Petrelli e Sauro Vittori)

 Alimentazione e salute
 (Dennis Fiorini e Sauro Vittori)

13:00 Pausa pranzo

14:30 Prove di laboratorio
 Riconoscere le sofisticazioni
 nell’olio di oliva 

16:30 Visita presso
 impresa agro-alimentare
 del territorio

30 settembre 2015
“Cooperazione, confronto
e crescita del settore vitivinicolo
nelle regioni dell’Adriatico”

presso Civica Enoteca Maceratese,
Corso della Repubblica, 51 a Macerata

15:00 Apertura lavori
 Vino e salute
 (Sauro Vittori)

 Opportunità economiche
 e commerciali per il settore
 vitivinicolo delle regioni
 dell’Adriatico
 (Chiara Mignani e Lucia Bailetti)

 Giudizi e pregiudizi:
 blind test con i vini
 delle regioni dell’Adriatico
 (Chiara Mignani e Lucia Bailetti)

17:30 Assaggi ed analisi
 Degustazione guidata dei
 vini delle regioni dell’Adriatico
 (Ines Laubbicher)

25 settembre 2015
“Approccio sensoriale ai prodotti locali:
la qualità percepita e la qualità comunicata”

presso il Laboratorio
di Analisi Sensoriale
in Via Cuoio, 19 a Matelica

10:00 Apertura lavori
 L’analisi sensoriale per (ri)conoscere
 il prodotto tipico marchigiano
 (Lucia Bailetti e Chiara Mignani)

 Comunicare il prodotto tipico con un
 linguaggio facile e reale
 (Lucia Bailetti e Chiara Mignani)

 I vantaggi competitivi dell’utilizzo dell’analisi
 sensoriale nel mercato locale ed internazionale
 (Lucia Bailetti e Chiara Mignani)

 Prove di laboratorio
 Approccio alle metodiche di analisi sensoriale
 attraverso prove pratiche per aumentare la
 consapevolezza dei propri sensi
 (Matteo Bonfini) 

13:00 Pausa pranzo

14:30 Visita presso impresa eno-alimentare
 del territorio

LIR Evolution (BA - Bosnia-Herzegovina)


